Die Nachricht schlug ein wie eine Bombe: «Nenad Mlina-
revic verlasst ‘das Park Hotel Vitznau.» It Sommer 2017
verkiindete der 36-Jéhrige seinen Abgan;gr aus dem Res-
taurant «focus» des Luxushotels am Vierwaldstattersee,
um «sich neuen Aufgaben zu widmen», wie er sagt. «Ich
wage den Schritt in die Selbstandigkeit. Vom Koch in einem
Restaurant, das jemand anderem gehort in meine eigene
Kiiche.» Das erste Projekt lauft bereits. Zusammen mit Zu-
richs Pop-up-Kénig Valentin Diem betreibt er von Dezem-
ber bis Februar 2018 das temporére Restaurant «Stadt-
halle» im Kreis 4. In einer urbanen Atmosphare kommen
Gerichte zum Teilen auf den Tisch. Mlinarevic will aber nicht
nur bei Pop-up-Projekten bleiben. Thm schwebt beispiels-
weise ein exklusiver «Chef's Table» vor. Er will fiir sechs bis
acht Gaste bei sich zu Hause kochen. Der Caminada-Schi-
ler ist vielfach preisgekront, unter anderen wurde er 2016
zum Koch des Jahres gewahlt sowie mit 18 Gault-Millau-

Punkten und zwei Michelin-Sternen ausgezeichnet.

Wenn Leidenschaft zum Beruf wird, entstehen Geschich-
ten wie die von Rebecca Odermatt und Thomas Ramseier.
2014 griindeten sie gemeinsam «miniSchoggi» mit der Visi-
on, ihre selbstkreierten und von Hand gemachten Pralinen
und Schokoladenkreationen auf den Markt zu bringen. Mit
Erfolg. Schon kurze Zeit spater boten sie zusétzlich Schog-
gikurse an, bei denen sie ihr enormes Wissen weitergeben.
Inzwischen beschaftigen die beiden Jung-Unternehmer
iber 15 Mitarbeiter.
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